L

LE CORFISEILE

LE COR TISELEE LU AR
AGRIFOOD & WINI:
EXPERIENCE

INIZIO PRANZO ORI 1230



ENTREE IE BOLLICINA DI BENVENUTO
Polpettina di Riso Nero Beppino. Cavolo Nero ¢ Zucca

ANTIPASTO

Pepita di Cotechino in Doppia panatura. Crema di Zucca Violina ¢ Polvere di
Patata Bruciata

PRIMI
Vialone Nano Azienda Agricola Melotti, ‘T opinambur del Nostro Raccolto . v
Mascarpone [resco ¢ Liquirizia

e

F ol

Tortelli di Pasta Gialla fatti in casa Ripieni di Bollito accom ti.\.,”ﬂi,lti dal suo |
o
| radizionale Brodo di (Iuppon(_‘ Ristretto

Fak

SORBETTO AL MANDARINO
SECONDI
laraona Allevata a Latte ¢ Micle Ripiena di Radicchio ¢ Tastasale . La sua
Demi-Glace al profumo di Porcini . Lrbe di Campo saltate in padella

Carpaccio di Manzo Marinato ¢ Affumicato con Aromatiche del nostro
Giardino ¢ Agrumi. Misticanza di Puntarclle. Radicchio Varicgato., Maionesce
alla Scnape

DOILCE
Semifreddo al Croccante di Noci. Amarctti. Cioccolato Fondente ¢ Creme
Inglese
ABBINAMENTO VINI DELLANOSTRA CANTINA

Acqua.Caffe ¢ Digestivo

O5€.



